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Planta 10 Hotel Port Alicante City & Beach
Playa de San Juan
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Croquetas caseras de langostino y allioli de tinta
Mini empanadillas crujientes de rabo de vaca guisado
Brioche de cordero a baja temperatura, kimchi y cebolla encurtida
Arroz meloso de gambones y nube de parmesano

Esfera de aceituna verde, limón en texturas y sardina ahumada
Mini cono de cabracho y emulsión de lima
Mini tartaleta de tartar de atún, emulsión de aguacate, nori frito y yema curada
Mini brioche, mantequilla trufada y anchoa de Santoña

Financier de coco y piña colada

V. Blanco Dilema D.O. Rueda
V. Tinto Laudum Tinto D.O. Alicante
Agua, cerveza y refrescos

46€
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*Servicio de cóctel 90 minutos
*Mínimo 25 personasPrecio por persona. IVA incluido



Zamburiñas gratinadas, espinacas frescas y crujiente de jamón
Taco de carrillera guisada, su jugo tostado, espuma de patata y polvo de kikos
Croquetas caseras de boletus y mayo trufa
Arroz meloso de secreto y trigueros y nube de parmesano

Esfera de aceituna verde, limón en texturas y sardina ahumada
Ensaladilla de ahumados, mayo kimchie y polvo de aceitunas
Foie y mermelada de higo sobre blini
Tataki de picaña, cremoso de boniato y encurtidos
Gelatina de tomate y ventresca de atún 

Cremoso de avellanas y espuma de yogur
Violetas y coco

V. Blanco Dilema D.O. Rueda
V. Tinto Laudum Tinto D.O. Alicante
Agua, cerveza y refrescos

*Servicio de cóctel 90 minutos
*Mínimo 25 personasPrecio por persona. IVA incluido

49€
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Buñuelitos de Gambón y americana de sus cabezas
Mini pan Bao de secreto a baja temperatura, emulsión de aguacate y encurtidos caseros
Mini Canelón de carrillera guisada, espuma de boletus y nube de parmesano
Croquetas caseras de chipirón en su tinta y emulsión de lima
Brioche de pulpo a la brasa, queso san simón y emulsión de pimentón de la vera

Gildas caseras
Esfera de aceituna verde, limón en texturas y sardina ahumada
Cucharita de Steak tartar de lomo bajo y yema curada
Mini brioche de crema de queso san simón y anchoa de Santoña
Mini tartaleta de tomate cherry en texturas, pesto y crujiente de tomate

Sorbete de fruta de la pasión 

Mousse de chocolate blanco, maracuyá y frambuesa liofilizada
Lima, yogur infusionado con hierbaluisa y manzana g-vine

V. Blanco Dilema D.O. Rueda
V. Tinto Laudum Tinto D.O. Alicante
Agua, cerveza y refrescos

52€

m e n u  3

‘

BODEGA

Sorbete

Postre

CAL IENTE

Fr ío

*Servicio de cóctel 90 minutos
*Mínimo 25 personasPrecio por persona. IVA incluido



CONTACTO

HOTEL PORT ALICANTE CITY & BEACH
www.porthotels.es

+34 965 156 185
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