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ELS CAPELLANS

Restaurante
PARA EMPEZAR
JAMON IBERICO DE BELLOTA 30,00 €
Corte a cuchillo
QUISQUILLA DE LA BAHIA 20,00 €
Cocida, 100 g.
CROQUETAS DE BOGAVANTE 14,00 €
Con salteado de boletus y salsa tartara
FOIE Y MANGO CARAMELIZADO 18,00 €
Con bergamota y crumble de almendra
BUNUELOS DE VIEIRA 15,00 €
Con mahonesa de citricos
FLOR DE ELCHE CONFITADA 15,00 €
Con jamén y salsa romescu
MAR Y HUERTA
TOMATE Y BRANDADA DE BACALAO 1,00 €
Con emulsidn de aceituna negra y aceite de Aora
COCA DE MOJAMA Y HUEVA 13,00 €
Con pimientos asados y mahonesa de pericana
ATUN ROJO, AGUACATE Y REMOLACHA 15,00 €
Con gazpachuelo de eneldo
SALMON MARINADO 14,00 €
Con ensaladilla de apio-nabo, vinagreta de mango y ponzu
ENSALADA DE BOGAVANTE 28,00 €

Con verduras de temporada y aceite de sus corales

Servicio de pan 1,50 €

Els Capellans
+34 96 661 00 11 | elscapellans@porthotels.es



ELS CAPELLANS

Restaurante
CALIENTES
GYOZAS DE SECRETO IBERICO 12,00 €
Con pera confitada y salsa de trufa
RAVIOLIS DE CIGALA 16,00 €
Con secreto ibérico y salsa thai
CRUJIENTE DE PULPO 12,00 €

Con pimientos asados, alioli de tinta y mollejas a la brasa

FLOR DE CALABACIN EN TEMPURA 18,00 €
Con queso de cabra, espinacas y mermelada de tomate

CREMA DE CALABAZA Y COCO 9,00 €
Con queso de cabra

SOPA DE RAPE Y MEJILLONES 9,00 €
Con hinojo

ARROCES (minimo 2 personas)

ARROZ DE SEPIETAS, ALCACHOFAS, GAMBAS Y AJETES 20,00 €
ARROZ DE RAPE Y CIGALAS 22,00 €
ARROZ DE BOGAVANTE 32,00 €
ARROZ MELOSO DE PRESA IBERICA, MANITAS, BOLETUS Y AJETES 22,00 €
ARROZ CON COSTRA 16,00 €
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ELS CAPELLANS

Restaurante
DEL MAR
LUBINA A LA BRASA 25,00 €
Con puerros a la brasa, raviolis de langostino y curry rojo
PULPO A LA BRASA 26,00 €
Con socarrat de arroz a banda y alioli de kimchi gratinado
RODABALLO A LA BRASA 32,00 €
Con crema de alcachofa y muselina de alcaparras y anchoa
RAPE Y CIGALAS SALTEADAS 25,00 €
Con crema de boletus y papada ibérica
BACALAO CONFITADO 22,00 €

Con pimientos asados, bilbaina y crujiente de jamodn

DE LA TIERRA

COCHINILLO DESHUESADO 29,00 €
Con chutney de mango y jugo de su asado

SOLOMILLO A LA BRASA 34,00 €
Con cebolla roja al vino tinto, bufiuelos de foie, helado de zanahoria y curry amarillo

LOMO BAJO DE ANGUS AL CARBON 30,00 €
Con raviolis de setas, patatas rellenas de jamén y fondillon

PALETILLA DE CORDERO DESHUESADA 30,00 €

Con cebolla asada, patata fondant y romero

PLUMA IBERICA, DATILES Y MANDARINA IMPERIAL 24,00 €
Con crujiente de cebolla y anis
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ELS CAPELLANS

Restaurante

POSTRES

COULANT DE CHOCOLATE
Helado de mantecado

SOUFFLE DE QUESO Y DATIL
Sorbete de frutas tropicales

TRUFA DE CHOCOLATE Y TURRON

Helado de moka y albaricoque

CHIBOUSE DE PINA
Sorbete de mango

CROCANTI DE VAINILLA

Helado de fruta de la pasion

FRUTAS DE TEMPORADA

SELECCION DE SORBETES
Tres sabores

Tenemos a su disposicidn la informacién relativa a la presencia
de alérgenos de nuestros productos.
Dirijase a nuestro personal si desea mas informacion al respecto.

Els Capellans
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