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La Terrasse
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4,50 €

4,00 €

3,75 €
       

3,75 €

3,75 €

3,75 €

Anchois de Cantabrie à la ricotta truffée sur une gaufre

Gyoza de crevette rouge au curry vert et purée de patate douce

Beignet de morue en tempura avec aïoli à l’ail fermenté et zeste
de citron

Panipuri garni d’une mousse de fromage fumé et de saumon
mariné aux agrumes

Croquette de jambon ibérique 5J

Croquette de ragoût de jarret à la moutarde

11,00 €
 

10,00 €

13,50 €

18,00 €

 14,00 €

12,00 €

Salade de seiche et de crevettes aux regañás (crackers
croustillants à base de pain plat)

Tartare de betterave et d'avocat à la vinaigrette à la mangue

Houmous à la pistache avec stracciatella croustillante
de légumes et basilic

Foie gras émeraude à la truffe, gel de vermouth et toasts aux myrtilles

Carpaccio de picanha vieilli à la sauce tonnata, fromage
de chèvre et salade de portobellos

Churros de pommes de terre à la sauce brava

bouchées du coucher de soleil
Pour commencer par un apéritif.

moments à partager
Des assiettes à partager. Le plat phare de la terrasse pour votre
deuxième service.



12,00 €

12,00 €

14,00 €

12,00 €

14,00 €

14,00 €
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Tartare de thon sur brioche à la mayonnaise au kimchi

Brioche aux crevettes sautées, sauce tartare et mayonnaise aux
agrumes

Tartare de filet de bœuf sur brioche, compote d’oignons aigre-douce
et pousses

Cubanito méditerranéen

“Cocaccia” à la mortadelle avec praliné aux pistaches et burrata

“Cocaccia” au jarret de bœuf Wagyu nappée de chimichurri et de
piments de Padrón

bouchées de nuit
Des plats généreux pour ceux qui décident de rester dîner.

une fin en douceur
Des desserts pour une conclusion parfaitement sucrée.

La touche sucrée caractéristique de Fran Segura dans les desserts de La Terrasse,
avec notamment son gâteau au chocolat « 20º Norte 2º Sur », sacré meilleur
gâteau au chocolat du monde.

9,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

Chocolat 20° Nord 20° Sud
Une version de notre gâteau récompensé comme l’un des trois
meilleurs gâteaux au chocolat du monde.

Vanille et Caramel
Biscuit au toffee, ganache montée à la vanille
et caramel aux fruits exotiques.

Fraise, framboise et crème Chantilly
Fraises fraîches, crème à la framboise,
Chantilly onctueuse et sablé sans gluten.

Fleur méditerranéenne
Biscuit moelleux au citron, crème aux agrumes
et ganache au chocolat blanc parfumée au citron.
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