
En el Hotel Port Europa, seguimos avanzando en nuestro
compromiso con la sostenibilidad y la eficiencia en el uso de los
recursos. Como parte de la estrategia medioambiental de Port
Hotels, “Guests of the Planet”, hemos incorporado un nuevo sistema
de monitorización del desperdicio alimentario en nuestras cocinas.

Este sistema utiliza básculas digitales inteligentes que recopilan
datos en tiempo real, permitiendo medir y analizar con precisión el
desperdicio diario. Con esta información, detectamos puntos
críticos, aplicamos mejoras continuas y reducimos el impacto
ambiental optimizando el uso de los recursos.

El proyecto se desarrolla en línea con los principios de THE PLEDGE
on Food Waste, una plataforma internacional que impulsa las
buenas prácticas de prevención del desperdicio alimentario. Con
esta iniciativa, contribuimos de manera activa a los Objetivos de
Desarrollo Sostenible de Naciones Unidas, especialmente a los ODS
2, 12, 13 y 17.

Además de la tecnología, el programa promueve la implicación de
todo el equipo y de nuestros huéspedes, fomentando una cultura de
sostenibilidad compartida. Porque cada pequeño gesto cuenta
para cuidar del planeta.

Con este paso, el Hotel Port Europa se consolida como un referente
en sostenibilidad dentro del grupo Port Hotels, reforzando su
compromiso con la innovación responsable y la protección del
entorno.

COMPROMETIDOS CON EL PLANETA
El Hotel Port Europa implanta un sistema innovador para

reducir el desperdicio alimentario


