
À l’Hôtel Port Europa, nous continuons à progresser dans notre
engagement en faveur de la durabilité et de l’efficacité dans
l’utilisation des ressources. Dans le cadre de la stratégie
environnementale de Port Hotels, « Guests of the Planet », nous
avons intégré un nouveau système de surveillance du gaspillage
alimentaire dans nos cuisines.

Ce système repose sur des balances numériques intelligentes qui
collectent des données en temps réel, permettant de mesurer et
d’analyser avec précision les déchets alimentaires quotidiens. Grâce
à ces informations, nous identifions les points critiques, appliquons
des améliorations continues et réduisons l’impact environnemental
en optimisant l’utilisation des ressources.

Le projet est mis en œuvre conformément aux principes de THE
PLEDGE on Food Waste, une plateforme internationale qui promeut
les bonnes pratiques de prévention du gaspillage alimentaire. Grâce
à cette initiative, nous contribuons activement aux Objectifs de
Développement Durable des Nations Unies, notamment aux ODD 2,
12, 13 et 17.

Au-delà de la technologie, le programme encourage l’implication de
toute l’équipe et de nos clients, favorisant une culture de durabilité
partagée. Parce que chaque petit geste compte pour préserver notre
planète.

Avec cette démarche, l’Hôtel Port Europa se positionne comme une
référence en matière de durabilité au sein du groupe Port Hotels,
renforçant ainsi son engagement envers l’innovation responsable et
la protection de l’environnement.

ENGAGÉS POUR LA PLANÈTE
L’Hôtel Port Europa met en place un système innovant pour

réduire le gaspillage alimentaire


