
DOMINGO DE RAMOS

Entradas al Centro para Compartir
Tejas de hummus,
Con langostinos, anguila ahumada y gazpachuelo de remolacha

Coca de brandada de bacalao y pimientos confitados,
Con mahonesa de aceitunas negras

Crujientes de cordero y dátiles,
Con salsa de turrón

Buñuelos de pulpo,
Con mahonesa de piparras

Flor de Elche confitada,
Con virutas de jamón y salsa romescu

Plato Principal a Elegir
Arroz de verduras y setas,
Con delicias ibéricas al tomillo

Arroz de atún y calamarcitos,
Con ajos tiernos y habitas

Medallones de rape,
Con alcachofas, boletus y langostinos

Presa ibérica al carbón,
Con compota de peras, streusel de cacao y salsa de miso

Postre
Soufflé de queso y dátil,
Con tierra de galleta y sorbete de frutos tropicales

Bodega
Vino Blanco Clamor de Raimat (D.O. Costers del Segre 2020)

Vino Tinto Ábalos Crianza (D.O.C. Rioja 2018)

Cava Roger de Flor

Agua, cerveza, refrescos, café

Menú Arroz                                   57,00€

Menú Carne | Pescado             62,00€

Reservas: huertodelcura.eventos@porthotels.es
Tfno.- +96 661 34 18

HOTEL HUERTO DEL CURA


