
Chiboust de fruta de la pasión, con helado de avellanas

Bodega
Blanco Clamor de Raimat (D.O. Costers del Segre)

Tinto Ábalos Crianza

Café

PORT JARDÍN MILENIO

Domingo de Ramos
Entrantes al Centro para compartir

Jamón Ibérico y queso curado

Parfait de foie grass y boniato asado, con tierra de sésamo tostado

Bombón de dátil y queso gorgonzola, con chutney de mango y piña

Croquetas de trufa y panceta ibérica

Corazones de alcachofa rellenos de pulpo, con ali oli suave de pimentón

Plato Principal para elegir
Fideua de calamar y ventresca de atún

Lomo de gallineta con suquet de mejillones y espárragos verdes

Postre
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Menú arroz       42€ por persona

Pluma ibérica a la brasa, con pesto de rúcula y avellanas con cebolla crujiente

Menú Carne / Pescado       46€ por persona

mailto:lataula@porthotels.es

