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CELEBRACIONES 2023



PORT AZAFATA

COCTEL 12.50€
OPCIONES FRIAS OPCIONES CALIENTES
GAZPACHO DE SANDIA ALBONDIGA DE BACALAO
TOSTA DE AJOARRIERO SURTIDO DE CROQUETAS
CUCHARITA DE ESGARRAET PIRULETA DE GAMBON

CON MOJAMA AL MOJO ROJO

GUACAMOLE FINGERS DE POLLO

CON TOTOPOS CON MIEL Y MOSTAZA
SALMOREJO CRUJIENTE

CON VIRUTAS DE JAMON DE SECRETO Y SETAS
BEBIDAS

AGUA- CERVEZA- REFRESCOS-VINO

Se elegiran 2 opciones frias y 2 opciones calientes
Las bebidas seran las del menu elegido

Duracion: 45 minutos

PRECIO POR PERSONA | IVA INCLUIDO

eventos.valencia@porthotels.es




PORT AZAFATA

MENU A 42€

Entradas a compartir

Piruleta de gambodn crujiente,
CcON MOjO rojo

Croquetas caseras de gambas,
y emulsion de sus corales

Crujiente,
de secreto y setas

Plato Individual

Ensalada de rucula,
con salmdén ahumado, naranja y lascas de parmesano

Plato Principal a elegir

Arroz de pato,
con setas shiitaki

Arroz de calamarcitos y gambas

Postre

Semifrio de fruta de la pasion
con sorbete de mango

Bodega

Vinos blanco y tinto Alerys
Cava Roger de Flor Brut Nature (D.O. Cava)
Agua mineral, cerveza, refrescos, cafés o infusion

IVA INCLUIDO

eventos.valencia@porthotels.es




PORT AZAFATA

MENU B 47€

Entradas a compartir

Cucharita de esgarraet
con mojama

Piruleta de gambodn crujiente,
CcON MOjo rojo

Croquetas caseras de gambas,
y emulsion de sus corales

Crujiente,
de secreto y setas

Plato Principal a elegir

Suprema de bacalao crujiente,
con cebolla caramelizada

Carrillada de ternera al vino tinto
con parmentier trufado y salteado de setas

Postre

Semifrio de fruta de la pasion
con sorbete de mango

Bodega
Vinos blanco y tinto Alerys

Cava Roger de Flor Brut Nature (D.O. Cava)
Agua mineral, cerveza, refrescos, cafés o infusion

IVA INCLUIDO
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PORT AZAFATA

MENU C 50€

Entradas a compartir

Cucharita de esgarraet
con mojama

Piruleta de gambodn crujiente,
CcON MOjo rojo

Croquetas caseras de gambas,
y emulsion de sus corales

Crujiente,
de secreto y setas

Primer Plato

Lomo de salmdn a la vinagreta de naranja,
sobre tallarines de calabacin

Segundo Plato

Lagarto de cerdo ibérico

salteado de ajetes, esparragos y mermelada de pimientos

Postre

Brownie de chocolate blanco y pistachos,
con helado de vainilla

Bodega

Vinos blanco y tinto Alerys
Cava Roger de Flor Brut Nature (D.O. Cava)
Agua mineral, cerveza, refrescos, cafés o infusion

IVA INCLUIDO
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