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C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

Si lo desea, puede añadir un cóctel a su menú, sumando el precio de cada
opción. Todos nuestros aperitivos se servirán por separado y a razón de 2
unidades por cada referencia. Los precios son por persona y la duración
estimada es de 30'.

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos

B E B I D A S

6,00€

Ajo blanco de coco y aceite de pistacho

Bocado de tartar de tomate y mousse de aguacate

Mejillones en escabeche, falso wakame y gel de su propio escabeche

Mini causitas con crujiente de calamar y mayo-japo

Marinera clásica y mayonesa de sriracha y jengibre

Torreznos especiados y mayonesa de chipotle

Mini taco poblano y crema agria

Mini bravas de patatas parisinas

Bikini de jamón trufado y Maasdam

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

O P C I O N E S  F R Í A S  Y  C A L I E N T E S



2026 MICE

M E N Ú  A

Arroz de presa de cerdo, alcachofas y ajos tiernos
Gallo Pedro con risotto de tinta de calamar y edamame o habitas
Jarrete de cerdo confitado con cremoso de romero y cebolla asada

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 1 €

Ensaladilla de sepia asada con mayonesa de su tinta y lima

E N T R A N T E  A  C O M P A R T I R

Ensalada templada de setas y queso de cabra

E N T R A N T E  I N D I V I D U A L

Tiramisú

P O S T R E

Vino Blanco Clamor de Raimat
(Albariño, Chardonnay, Sauvignon Blanc. D.O. Costers del Segre)
Vino Tinto Ábalos Crianza
(100% Tempranillo. D.O. La Rioja)
Agua, cerveza, refrescos

B E B I D A
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2026 MICE

M E N Ú  B

Arroz del senyoret
Salmón con parmentier de chirivía y verduras al wok
Secreto confitado con parmentier de boniato

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 6 €

Tartar de salchichón con mayonesa de tomates secos, piparras
y mousse de aguacate
Carpaccio de atún con vinagreta de jengibre, naranja y uvas
Coca de embutidos alicantinos con crema de sobrasada y rúcula
Croquetas de calamar y emulsión de mejillón

E N T R A N T E  A  C O M P A R T I R

Torrija de coco y chocolate blanco con helado de turrón

P O S T R E

Vino Blanco Clamor de Raimat
(Albariño, Chardonnay, Sauvignon Blanc. D.O. Costers del Segre)
Vino Tinto Ábalos Crianza
(100% Tempranillo. D.O. La Rioja)
Agua, cerveza, refrescos

B E B I D A
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C. Miguel Servet, 25, 03203 Elche Parque Empresarial, Alicante
+34 966 651 551  |  portelche@porthotels.es
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