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2026 MICE



2026 MICE

M E N Ú  A

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.

Paella Valenciana
Arroz A Banda
Suprema de bacalao, blinis de eneldo, gamba roja y emulsión de pimentón de
la vera
Suprema de pollo asado al vino blanco con patatas al horno
Carrillada estofada al vino tinto con parmentier, padrones y cebolla crujiente

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

Ensalada de mezclum con pollo braseado, tomate cherry, maíz, queso feta,
vinagreta de eneldo y limón
Ensaladilla rusa de ventresca de atún
Menestra de verduras y huevo escalfado al pimentón
Rigatonni a la napolitana con pollo braseado, rúcula y parmesano
Crema de calabacín y albahaca con queso de cabra y picatostes

E N T R A N T E  A  E L E G I R

Pudding de chocolate y caramelo

P O S T R E  A  E L E G I R

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos
Café

B E B I D A S

PORT FERIA

S H A P E D  B Y  Y O U

3 1 €
I V A  i n c l u i d o



2026 MICE

M E N Ú  B

Paella Valenciana
Arroz A Banda
Suprema de bacalao, blinis de eneldo, gamba roja y emulsión de pimentón de
la vera
Carrillada estofada al vino tinto con parmentier, padrones y cebolla crujiente

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 5 €
I V A  i n c l u i d o

Tosta de jamón ibérico y aceite de oliva virgen extra
Ensaladilla rusa de ventresca de atún
Brocheta de pollo con salsa teriyaki y almendras
Croquetas de carrillera

E N T R A N T E S  A L  C E N T R O

Brownie de chocolate, helado de leche merengada y toffe

P O S T R E

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos
Café

B E B I D A S

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.

PORT FERIA

S H A P E D  B Y  Y O U



2026 MICE

M E N Ú  C

Arroz A Banda
Paella de secreto y setas al romero
Lomo de merluza, verduritas salteadas, fideos de arroz y salsa teriyaki
Secreto adobado a la parrilla, cremoso de celery y chips vegetales

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 9 €
I V A  i n c l u i d o

Anchoas, escalivada y mousse de queso de cabra
Alcachofa confitada rellena de queso de cabra y salsa Romescu
Bocadito de pulpo y parmentier con pimentón
Crujiente de langostinos con mayo de curry

E N T R A N T E S  A L  C E N T R O

Pudding de chocolate y caramelo

P O S T R E

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos
Café

B E B I D A S

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.

PORT FERIA

S H A P E D  B Y  Y O U



DEPARTAMENTO DE EVENTOS
palomavdt@porthotels.es

Carrer de Cullera, 67, 46035 València, Valencia
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