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Entrantes al centro

Carpaccio de salmon grauvlax \
con vinagreta de vainilla y manzana dcida
Verduras asadas a la brasa con ricotta y crema de maiz braseado
Pulpo asado al carbén con parmentier de patata
y alioli suave de ajo
Croquetas de trufa y papada ibérica

Entrante individual

Caldo con pelotas

Principal a elegir
Arroz de sepia y coruvina
56€
Lomo de merluza con salsa de azafrdny crema de boniato y
setas

Presa ibérica a la brasa con verduras de raiz y salsa de
membrillo

60€

Postre

Torrija de pan brioche caramelizado con helado de leche
merengada
Dulces navidenos

Bodega

Agua, cervezas, refrescos
Vino Blanco Raimat Clamor (D.O. Costers del Segre)
Vino Tinto Laudum (D.O. Alicante)
Cava Roger de Flor (D.O. Cava)
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HOTEL PORT JARDIN MILENIO




