HUERTO
DEL CURA

* 3k ok ok




ENTRANTES A COMPARTIR

Tomate relleno de brandada de bacalao con emulsién de aceitunas negras
y aceite de kimchi

Coca de verduras escalivadas, con sardinas ahumadas y alino de pericana

Lingote de foie y mango caramelizado, con coulis de bergamota
y crumble de almendras

Bunuelos de pulpo con mahonesa de piparras

Croguetas de jamon ibérico con crema de queso manchego y crujiente de cebolla

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
50€

Arroz a banda

Arroz de pollo campero, manitas de cerdo y garbanzos, al romero

54€

Lomo de bacalao relleno de crema de morcilla, lecho de pimientos asados
y emulsion bilbaina

Pluma ibérica confitada con parmentier al tartufo y salsa de shiitake

POSTRE

Soufflé de queso y datil con tierra de galleta y sorbete de frutas tropicales

BODEGA

Vino Blanco Clamor de Raimat D.O coster del Segre
Vino Tinto Vina Pomal D.O. Rioja
Agua, cerveza, refrescos
Café, infusiones

IFELIZ NAVIDAD!
HOTEL HUERTO DEL CURA



