
D A L E  L A  B I E N V E N I D A  A L  2 0 2 3

TARTALETA DE BERENJENA ASADA Y PIPES Y CARASES

CROQUETITAS DE LANGOSTINOS CON MAYOKIMCHI

CREMA DE MEJILLONES

SALMON MARINADO EN REMOLACHA Y VODKA

MERLUZA LIGERAMENTE ENCURTIDA

P E S C A D O  &  C A R N E

PALETILLA DE CORDERO DESHUESADA

FOIE CREMOSO

P A R A  C O M E N Z A R

CON AJO BLANCO Y ACEITE DE HIERBAS

CON CACAO Y BONIATO, CRUMBLE DE SESAMO TOSTADO
Y CONFITURA DE CITRICOS

CON ESPUMA DE ALMENDRAS TIERNAS Y APIO NABO LAQUEADO

CON PURE DE TARTUFO Y JUGO DE SU COCCION

CANELON DE RABO DE TORO
CON SALSA DE BOLETUS

H O T E L  &  G A S T R O G A R D E N



D U L C E S  &  P O S T R E S

MILHOJAS DE PLATANO Y DULCE DE LECHE

BLANCO VINTEO

B O D E G A

TINTO EDERRA CRIANZA

SURTIDO DE TURRONES Y DULCES NAVIDEÑOS

CON HELADO DE CAFÉ

D. O. RUEDA

D. O. RIOJA

CAVA CODORNIU 1551 BRUT NATURE

CERVEZAS & REFRESCOS

D. O. CAVA

AGUAS & CAFÉS

C O N T I N U A  L A  C E L E B R A C I Ó N . . .

COTILLÓN, UVAS DE LA SUERTE

BARRA LIBRE CON MÚSICA EN DIRECTO DE DJ

... Y CHOCOLATE CON CHURROS PARA TERMINAR.

PRECIO :  1 1 5€  POR PERSONA
IVA INCLU IDO

H O T E L  &  G A S T R O G A R D E N


