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18€

Patatas chips
Aceituna sevillana aliñada
Taquitos de queso semicurado en aceite de romero
Jamón Duroc Gran Reserva
Boquerones en vinagre
Mejillones en escabeche
Tartaleta de salmón ahumado, queso crema y verduritas de temporada

APERITIVOS

Vino Blanco Puerta de Alicante
(Moscatel de Alejandria y chardonay. D.O. Alicante)
Vino Tinto Puerta de Alicante
(Monastrell D.O. Alicante)
Agua, cerveza, refrescos
Café e infusiones

BEBIDA

C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

Si lo desea, puede añadir un cóctel a su menú, sumando el precio de cada
opción. Todos nuestros aperitivos se servirán por separado. Los precios son
por persona y la duración estimada es de 30'.
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Croquetas caseras de boletus
Langostino crujiente y kimchie
Mini brocheta de pollo marinado
Mini hamburguesa de ternera y cebolla caramelizada

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 0 €

Mousse de mascarpone y salmón ahumado
Escalivada y anchoa sobre pan cristal
Gazpacho, crudités y polvo de jamón

E N T R A N T E S

Mini repostería

P O S T R E

Vino Blanco Puerta de Alicante
(Moscatel de Alejandria y chardonay. D.O. Alicante)
Vino Tinto Puerta de Alicante
(Monastrell D.O. Alicante)
Agua, cerveza, refrescos
Café e infusiones

B E B I D A
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Croquetas caseras de jamón ibérico
Mini empanadillas crujientes de rabo de vaca guisado
Focaccia de mozzarella y trufa
Mini brocheta de rape y langostino
Bao de costilla de cerdo a baja temperatura

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 5  €

Hummus de garbanzos, crudités de verduras de temporada y totopos
Foie y mermelada de higo sobre blini
Escalivada y anchoa sobre pan cristal
Capresse de perlas de mozzarella y tomate asado

E N T R A N T E S

Mini repostería
Sorbete de limón

P O S T R E

PORT ALICANTE

S H A P E D  B Y  Y O U

Vino Blanco Puerta de Alicante
(Moscatel de Alejandria y chardonay. D.O. Alicante)
Vino Tinto Puerta de Alicante
(Monastrell D.O. Alicante)
Agua, cerveza, refrescos
Café e infusiones

B E B I D A
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Croquetas caseras de carrillera de ternera
Mini brocheta de milhojas de patata crujiente y romescu 
Mini brioche de pulled pork y mayo-siracha
Bao de calamares a la andaluza y emulsión de lima
Mini hamburguesa de ternera en pan brioche y cebolla caramelizada
Arroz meloso de bacalao confitado , ajos tiernos y nube de parmesano

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

4 0  €

Bombón de foie y boletus
Sobrasada, emulsión de miel y cortezas de cerdo crujiente
Poke bowl de atún,edamame, wakame y mango
Blini de salmón y emulsión de queso y eneldo
Mini tartaleta de steak tartar de lomo bajo 

E N T R A N T E S

Mini repostería
Vasito de fruta variada
Sorbete de limón

P O S T R E

PORT ALICANTE

S H A P E D  B Y  Y O U

Vino Blanco Puerta de Alicante
(Moscatel de Alejandria y chardonay. D.O. Alicante)
Vino Tinto Puerta de Alicante
(Monastrell D.O. Alicante)
Agua, cerveza, refrescos
Café e infusiones

B E B I D A
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Av de Cataluña, 20, 03540 Alicante
+34 965 156 185 | portalicante@porthotels.es


