
platos para el centro
ENSALADILLA DE MARISCO

con mahonesa Thai

MILHOJAS DE TOMATE Y MOZZARELLA
con tapenade de anchoas

CROQUETAS CASERAS DE CARRILLERA
con parmentier de patata al pimentón

BOCADITOS DE MERLUZA
con salsa tártara

principal a elegir
ARROZ A BANDA

ARROZ DE SECRETO
con alcachofas y boletus

LOMO DE BACALAO CONFITADO
con verduras salteadas

MEDALLÓN DE TERNERA A LA PARRILLA
con salsa al vino tinto y patatas confitadas

postre
MILHOJA DE LIMÓN

con sorbete de frutos rojos

bodega
BLANCO CLAMOR DE RAIMAT
(D.O. Costers del Segre 2020)

TINTO ÁBALOS CRIANZA
(D.O. Rioja)

Agua mineral, cerveza, zumos, refrescos & café

MENÚ ARROZ  32€ POR PERSONA

MENÚ CARNE O PESCADO  35€ POR PERSONA

menú navidad para empresas

precios

portelche@porthotels.es

DULCES NAVIDEÑOS


